A Villa Rosa étterem a szezonalitds és a regionalitds jegyében dolgozik.
Alapanyagaink zome a sajdt gazdasdgunkbdl keriil ki (Kukkonia Farm,
Didspatony). Zoldségeink és gyiimolcseink a vdrkonyi almdskertbol
szdrmasznak. Sajdt vdgohidunk van, a fenntarthatdsdg jegyében
alapanyagainkat nagyrészt 50 km-es korzetbol szerezziik be.

A Csallokoz ételeit gondoljuk tjra — tobbszor elnyertiik
a Szlovdkia legjobb tematikus étterme cimet.

Restaurdcia Villa Rosa funguje na principe sezonality a regionality.
Vdcésina nasich surovin pochddza z vlastnej farmy (Farma Kukkonia,
Orechovd Potér1i). Nase ovocie a zelenina pochddzaju z jablkového
sadu vo Vrakini. Mdme vlastny bitunok a na principe udrzatel’nosti
pochddza viésina nasich surovin z okruhu 50 km. Jedld Zitného
ostrova su poriaté v novom duchu — niekol’kokrdt sme ziskali titul
Najlepsej tematickej restaurdcie na Slovensku.

At Restaurant Villa Rosa, whose interior evokes a country mansion,
you will become acquainted with the food culture of the Slow Food
movement, which is based on the gastronomic traditions typical for our
region. Our dishes are made only from local ingredients coming from
our own farms. We prepare pasta, pastries, and bake cakes right here
in our kitchen. Soon turning 20, Villa Rosa is one of the best thematic
restaurants in Slovakia based on the evaluation by the Gurman Award
and, to reboot, we recently received a prestigious gastronomic award by
becoming a member of the SVET association (Stylish Rural Restaurants,
originally Stilusos Vidéki Ettermiség).

A konyhaért felel: Bindics Imre Executive Chef, Czucz Péter Creative Chef és csapatuk
Za kuchynu zodpoveda: Séfkuchar Imre Bindics, Creative Chef Péter Czucz a ich tim

Chef Imre Bindics, Creative Chef Péter Czucz, and their professional team
are responsible for the kitchen.



A NAPI AJANLATOT KERESSE A FEKETE TABLAN!
DENNU PONUKU NAJDETE NA CIERNEJ TABULI!
LOOK FOR THE OFFER OF THE DAY ON THE BLACKBOARD!

A Boll Pékség ajanlata

e Ponuka Pekarne Bott  Offer of Bott Bakery

150 g

Egy kosar kézmiives kovaszolt kenyér
Kosik remeselného kvaskového chleba
Basket of handcrafted sourdough bread

2,00 €

Eloételek ¢ Predjedla ¢ Starters

100 g

Frissen siilt kacsamadj kajszibarack-csatnival

és piritott kalaccsal

Cerstvo peend peleti z kadice s marhulovym ¢atni

a opeCenym kola¢om

Freshly seared duck liver with apricot chutney and toasted bread (1, 3, 7)

Vildgi Winery Sdrgamuskotdly — Muskadt Zlty, Terroir Selection 2023

19,00 €

100 g

A séf ajanlata: Mangalicapastétom nyelvhussal,
friss zoldségekkel és kovaszolt kenyérrel

Ponuka $éfkuchdra: Pastéta z mangalice s Cerstvou zeleninou
a kvaskovym chlebom

Chef's Special: Mangalica pork tongue pdté, fresh vegetables,
and sourdough bread (1)

Vildgi Winery Kékfrankos — Frankovka modrd, Terroir Selection 2022

13,00 €

100 g

Késsel vagott marhatatar Kukkonia vajjal
Nozom sekany hovadzi tatarsky biftek s maslom Kukkonia
Hand-chopped beef tartare with Kukkonia butter (1,7)

Vildgi Winery Merlot, Terroir Selection 2020

17,00 €

100 g

Friss toklecso6 kertiink zoldségeib6l, 1agy kecskesajttal
és kovaszolt kenyérrel

Cerstvé tekvicové leco zo zelenin nasej zahrady s makkym
kozim syrom a kvaskovym chlebom

Fresh pumpkin lecsé made with vegetables from our garden,
served with soft goat cheese and sourdough bread (1,7)

Vildgi Winery Zold veltelini — Veltlinske zelené, Modern Balance 2025

13,00 €



Levesek ¢ Polievky ¢ Soups

200 ml Aranyl6 husleves a farmunk tyukjaibdl 5,00 €
@ Zlatisty vyvar z nasich domadcich sliepok

Golden chicken broth from our farm hens (1,3,9)
200 ml Halaszlé pontyfilébdl 8,00 €
@ Zitnoostrovské ,haldszlé“ z kapra

Carp fish soup d la Great Rye Island (4)
200 ml Zoldségleves napi ajanlat szerint 5,00 €
@ Zeleninova polievka podla dennej ponuky

Vegetable soup of the day

Salatak e Salaty ¢ Salads

150 g/200g Cézarsalata tanyasi csirkemell-szuprémmel, farmunkrol 18,00 €
@ szarmazé fiirjtojassal és kézmiives parmezannal

Caesar $alat s farmarskymi kuracimi prsiami supreme,

prepeli¢imi vajickami z nasej farmy a remeselnym parmezdnom

Caesar salad with farm-raised chicken supreme, quail eggs

from our farm, and artisanal Parmesan 37

Vildgi Winery Sauvignon blanc, Modern Balance 2025
200g¢ Friss leveles zoldsalata retekkel, hazunk fermentalt 18,00 €

lilakaposztdjaval és zold pesztéban pdacolt halloumi sajttal
Cerstvy listovy zeleny $alat s red’kovkami, naSou domécou
fermentovanou ¢ervenou kapustou a syrom halloumi
marinovanym v zelenom peste

Fresh green leaf salad with radishes, our homemade fermented
red cabbage, and halloumi cheese marinated in green pesto )

Vildgi Winery Zold veltelini — Veltlinske zelené, Terroir Selection 2019



Foételek » Hlavné jedla « Main Courses

200 g

Egetett karfiol lagy kézmiives kéksajttal és pacolt kortével
Opekany karfiol s jemnym remeselnym modrym syrom

a nakladanou hruskou

Roasted cauliflower with mild artisanal blue cheese and pickled pear (7)

Vildgi Winery Cuvée Symbiosis, Terroir Selection 2023

16,00 €

200g

Csalanos rantott Cheesio sajt Alsdszelib6l vajas burgonyaval
és rukkolamajonézzel

Zihl'avovy vyprazany syr Cheesio z Dolnych Salib s maslovymi
zemiakmi a rukolovou majonézou

Cheesio, a fried nettle cheese from Dolné Saliby, served with
buttered potatoes and arugula mayonnaise (1,37

Vildgi Winery Mr. & Mrs. FRIZZANTE 2025

16,00 €

200 g

Arpagyongyrizott6 spenéttal és siilt nyari zoldségekkel
Rizoto z ja¢mennych krup so Spendtom a pecenou letnou zeleninou
Barley risotto with spinach and roasted summer vegetables (1)

Vildgi Winery Cserszegi fiiszeres, Modern Balance 2025

15,00 €

20049

Pucér burger nydri zoldséggratinnal, grillezett camembert
sajttal és hazi majonézzel

Nahy burger s gratinovanymi zemiakmi z letnej zeleniny,
grilovanym syrom camembert a domacou majonézou

Naked burger with gratinated potatoes made from summer vegetables,
grilled camembert, and homemade mayonnaise 37

Vildgi Winery Chardonnay, Terroir Selection 2023

19,00 €

200g

D@

Egészben siilt pisztrang spenotos belugalencse-salataval
Pstruh peceny v celku so Spendtovo-Sosovicovym Saldtom beluga
Whole baked trout with spinach and beluga lentil salad 4,9

Vildgi Winery ORANGE, Rarities Collection 2025

21,00 €



200 g

Grillezett siill6filé fiistos fodros kellel

és lagy paszternakkrémmel

Grilovany filet zo zubaca s idenym kuceravym kelom
a jemnym pastrnakovym krémom

Grilled Zander fillet with smoked curly kale and delicate
parsnip cream

Vildgi Winery Rajnai rizling — Rizling rynsky, Terroir Selection
MAGNUM 2021

47)

21,00 €

200g

Zsenge cukorborso6fézelék ujhagymaval, karalabéval
és ropogods bundaban siilt kacsafasirttal

Jemny hraskovy privarok s jarnou cibulkou, kalerdbom

a chrumkavymi kacacimi fasirkami

A sauce made from delicate sweet peas with spring onions
and duck frikadelles in a crispy coating

(1,37)

Vildgi Winery Zold veltelini — Veltlinske zelené, Modern Balance 2025

18,00 €

200g

D@

Tanyasi csirkeszuprém illatos nyari zoldségekkel

Farmadrske kuracie prsia supreme s voiavou letnou zeleninou

Farm-raised chicken supreme with fragrant summer vegetables

Vildgi Winery Kékfrankos rosé — Frankovka Modrd rosé, Modern

Balance 2025

18,00 €

20049

Serpeny6zott mangalicamaj friss kovaszolt kenyérrel
Pecetl z mangalice na panvici, ¢erstvy kvaskovy chlieb
Pan-fried Mangalica pork liver, fresh sourdough bread

Vildgi Winery Pinot noir, Terroir Selection 2023

1

16,00 €

200g

A séf ajanlata: Konfitalt malacpofa szerecsendios
burgonyakrémmel, mustaros zsalyamartassal
és pikans brokkolival

Ponuka $éfkuchdara: Konfitované bravcové licko s muskatovo-

orieSkovym zemiakovym krémom, horéicovo-Salviovou omackou

a pikantnou brokolicou

Chef's Special: Confit pork cheek with nutmeg-and-potato purée,

mustard-and-sage sauce, and spicy broccoli

Vildgi Winery Pinot noir, Terroir Selection MAGNUM 2021

(1,3,7)

18,00 €



200 g

Csontos mangalicakaraj a farmunkrol piritott

tarkarizzsel és reteksalataval

Mangalicové karé s kost’ou z nasej farmy s opekanou
pestrofarebnou ryzou a red’kovkovym Saldtom

Bone-in mangalica pork loin from our farm, served with toasted
mixed-grain rice and radish salad (1,3,7)

Vildgi Winery Chardonnay, Limited 2018

19,00 €

200g

D@

17

Marhabélszin-steak faiszeres siilt répaval, kapiasalataval
és bébiburgonyaval

Hovadzi steak zo svieckovice s korenistou pe¢enou mrkvou,
Salatom z kapie a baby zemiakmi

Beef tenderloin steak with spicy roasted carrots, bell pepper salad,
and baby potatoes

Vildgi Winery Merlot, Terroir Selection 2020

39,00 €

200g

Sziirkemarhaporkolt a farmunkrdl Vilagi Winery borral
izesitve, tojasos nokedlivel

Perkelt z mad’arského stepného dobytka z nasej farmy,

ochuteny vinom z vindrstva Vildgi Winery, s vaje¢nymi haluskami
Beef stew made from Hungarian Grey cattle from our farm, flavored
with wine from Vildgi Winery and served with egg dumplings (1,3)

Vildgi Winery Kékfrankos — Frankovka Modrd, Terroir Selection 2022

17,00 €

200g

Pucér burger marhahuspogacsaval
Nahy hovadzi burger z mletého masa
Naked beef burger made with ground beef 3,7

Vildgi Winery Merlot, Terroir Selection 2020

20,00 €

200g

Rosé szarvasgerinc ,,modern vadas” zoOldfiiszeres gombdccal
Jeleni chrbat na ruzovo ,,moderna svieckova“

s bylinkovymi knedli¢ckami

Venison loin ,,Modern Svickovd“ stew with herb dumplings (1,39)

Vildgi Winery Pinot noir, Terroir Selection 2023

23,00 €



200 g Rogos tards lebbencs siilt hagymaval vagy szalonnaporccel 15,00 €
Cestoviny ,lebbencs“ s hrudkovitym tvarohom,
cibulkou alebo prazenou slaninou
Pasta ,,lebbencs” with lumpy quark, onions or roasted lardons (1,37
Vildgi Winery Rajnai rizling — Rizling rynsky, Terroir Selection 2024

200 g Mangalicahusos ravioli friss kaporral és tejfollel 19,00 €
Maésové ravioli z mangalice s ¢erstvym koprom a kyslou smotanou
Mangalica pork ravioli with fresh dill and sour cream (1,3,7)

Vildgi Winery Sauvignon blanc, Terroir Selection 2020



Szezonalis ajanlat a varkonyi kertbol
e Sezonna ponuka z vrakinskej zahrady
e Scasonal Offer from Qur Garden

150 g Uborkasalata 3,50 €
Uhorkovy Saldt
Cucumber salad

150 g Paradicsomsalata bazsalikomos pesztdval 3,50 €
Paradajkovy Saldt s bazalkovym pestom
Tomato salad with basil pesto @)

150 g Vegyes salata citrusos vinaigrette-tel 3,50 €

Miesany Salat s citrusovym vinaigrettom
Mixed salad with citrus vinaigrette



Desszerlek © Dezerly © Desserls

100 g

Fehércsokoladés sajttorta feketeszeder-sorbet-val
Cheesecake s bielou cokolddou a ¢ernicovym sorbetom
White chocolate cheesecake with blackberry sorbet (1,3.,7)

Vildgi Winery Sdrga muskotdly — Muskadt Zlty, Terroir Selection 2023

6,00 €

100 g

Affogato
Affogato
Affogato (3,7)

6,00 €

100 g

Turégombdc eperhabbal és piritott mandulaval
Tvarohové gulky s jahodovou penou a prazenymi mandl'ami

Cottage cheese dumplings with strawberry mousse
and toasted almonds (1,3,7)

Vildgi Winery Sunshine, Modern Balance 2025

6,00 €

100 g

D@

Sorbet
Sorbet
Sorbet

4,00 €



Etelallergia esetén forduljon bizalommal pincéreinkhez!
V pripade alergie alebo intolerancie sa obrat’te na nasu obsluhu!
In case of food allergies or any intolerances please contact our staff.

Az aktudlis kinalatot keresse a fekete tablan!
Aktualnu ponuku ndjdete na Ciernej tabuli!
See our daily offer on the blackboard!

A has stlya nyers allapotban van feltiintetve.
Hmotnost’ misa je uvedend v surovom stave.
Meat is listed based on its raw weight.

A koretek sulya kész allapotban van feltiintetve.
Hmotnost’ priloh je uvedend v hotovom stave.
Side orders are listed based on their cooked weight.

Sertés- és marhahus-beszallitonk az Istermeat vagohid. A szarnyashusok
a Kukkonia Farmrdl szarmaznak. A halakat helyi halaszoktol vasaroljuk.

Dodavatelom bravcového a hovadzieho mésa je bittinok Istermeat.
Hydinové méso pochddza z Kukkonia Farm. Ryby kupujeme od miestneho rybarstva.

Our meat and meat products are made in Slovakia.

Nyissa meg a kamera alkalmazast Olvassa be a QR-kddot Vélasszon az online meniinkbdl
Otvorte aplikaciu fotoaparatu Naskenujte QR kod Vyberte si z nasej online ponuky
Open the camera app Scan the QR code Pick from our online menu



ALLERGENEK ¢ ZOZNAM ALERGENOV
« ALLERGENS

10.

11.

12.

13.

14.

. Glutént tartalmazé gabonafélék / Obilniny obsahujtce lepok / Cereals containing gluten

. Rakfélék és a beldliik késziilt termékek / Korovce a vyrobky z nich / Crustaceans and their

products

. Tojas és tojassal késziilt termékek / Vajcia a vyrobky z nich / Eggs and their products

Hal és a bel6le késziilt termékek / Ryby a vyrobky z nich / Fish and their products

. Foldimogyord és a belble késziilt termékek / Arasidy a vyrobky z nich / Peanuts and their

products

Szdbjabab és a beldle késziilt termékek / S6jové zrna a vyrobky z nich / Soybeans and their
products

Tej és tejjel késziilt termékek / Mlieko a vyrobky z neho / Milk and its products

. Diofélék, azaz mandula, mogyoro, dié, kesudid, pekandid, brazil dio, pisztdcia, makadamia

vagy queenslandi did és a bel6liik késziilt termékek / Orechy, ktorymi si mandle, lieskové
orechy, vlasské orechy, kesu, pekanové orechy, para orechy, pistacie, makadamové orechy
a queenslandské orechy a vyrobky z nich / Nuts — almonds, hazelnuts, walnuts, cashews,

pecans, Brazil nuts, macadamia

. Zeller és a bel0le késziilt termékek / Zeler a vyrobky z neho / Celery and its products

Mustar és mustarral késziilt termékek / Horcica a vyrobky z nej / Mustard and its products

Szezdmmag és a bel6le késziilt termékek / Sezamové semend a vyrobky z nich / Sesame
seeds and their products

Kén-dioxid és az SO,-ben kifejezett szulfitok 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter 6sszkoncentracidt
meghaladé mennyiségben / Oxid siricity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
alebo 10 mg/1 / Sulphur dioxide and sulphites

Csillagfiirt és a bel6le késziilt termékek / VI¢i bob a vyrobky z neho / Lupin and its products

Puhatestiiek és a bel6liik késziilt termékek / Mékkyse a vyrobky z nich / Molluscs and their
products



