A Villa Rosa étterem a szezonalitds és a regionalitds jegyében dolgozik.
Alapanyagaink zome a sajdt gazdasdgunkbdl keriil ki (Kukkonia Farm,
Didspatony). Zoldségeink és gyiimolcseink a vdrkonyi almdskertbol
szdrmasznak. Sajdt vdgohidunk van, a fenntarthatdsdg jegyében
alapanyagainkat nagyrészt 50 km-es korzetbol szerezziik be.

A Csallokoz ételeit gondoljuk tjra — tobbszor elnyertiik
a Szlovdkia legjobb tematikus étterme cimet.

Restaurdcia Villa Rosa funguje na principe sezonality a regionality.
Vicésina nasich surovin pochddza z vlastnej farmy (Farma Kukkonia,
Orechovd Potér1i). Nase ovocie a zelenina pochddzaju z jablkového
sadu vo Vrakini. Mdme vlastny bitunok a na principe udrzatel’nosti
pochddza viésina nasich surovin z okruhu 50 km. Jedld Zitného
ostrova su poriaté v novom duchu — niekol’kokrdt sme ziskali titul
Najlepsej tematickej restaurdcie na Slovensku.

At Restaurant Villa Rosa, whose interior evokes a country mansion,
you will become acquainted with the food culture of the Slow Food
movement, which is based on the gastronomic traditions typical for our
region. Our dishes are made only from local ingredients coming from
our own farms. We prepare pasta, pastries, and bake cakes right here
in our kitchen. Soon turning 20, Villa Rosa is one of the best thematic
restaurants in Slovakia based on the evaluation by the Gurman Award
and, to reboot, we recently received a prestigious gastronomic award by
becoming a member of the SVET association (Stylish Rural Restaurants,
originally Stilusos Vidéki Ettermiség).



A NAPI AJANLATOT KERESSE A FEKETE TABLAN!
DENNU PONUKU NAJDETE NA CIERNEJ TABULI!
LOOK FOR THE OFFER OF THE DAY ON THE BLACKBOARD!

A Boll Pékség ajanlata

e Ponuka Pekarne Bott « Offer of Bolt Bakery

150 g

Egy kosar kézmiives kovaszolt kenyér
Kosik remeselného kvaskového chleba
Basket of handcrafted sourdough bread

2,00 €

Eloételek ¢ Predjedla ¢ Starters

150 g

A Séf ajanlata » Specialita $éfkuchara

e The Chel’s Special
Mangalicapastétom fermentdalt hagymadval, kovaszos
kenyérrel
Pastéta z mangalice s fermentovanou cibulou a kvdskovym chlebom

Mangalica pork paté with fermented onion and sourdough bread (1)
Kékfrankos / Frankovka modrd, Terroir selection 2022

12,00 €

100 g

Késsel vagott marhatatar Kukkonia vajjal
Sekany hovadzi tatdrsky biftek s maslom Kukkonia
Hand-cut beef tartare with Kukkonia butter (3,7.10)

Merlot, Terroir selection 2020

17,00 €

100 g

Konyakos kacsamadj almas-homoktovis chutney-val, hazi
kalaccsal

Kacacia pecen na konaku s jablkovo-rakytnikovym chutney a
domdcim kysnutym pecivom

Cognac duck liver with apple and sea buckthorn chutney and
homemade yeast bread (1,37)

Royal Tokaji Gold Label 6 Puttonyos Aszu 2016

19,00 €




100 g

®»®

Siilt paprika kecskesajttal besiitve 13,00 €
Pecend paprika zapecena s kozim syrom
Roasted bell pepper baked with goat cheese )

Kékfrankos rozé / Frankovka modrd rosé, Modern balance 2025

Levesek ¢ Polievky ¢ Soups

200 ml Aranylé husleves a farmunk tyakjaibdl 5,00 €
@ Zlatisty slepaci vyvar zo sliepok z nasej farmy

Golden broth from our farm-raised hens (1,4)
200 ml Csallokozi pontyhalaszlé 8,00 €
@ Halaszlé zo Zitného ostrova

Rye Island Fisherman's Soup (1,3 4)
200 m| Zoldségleves a napi kinalat szerint 5,00 €

Zeleninova polievka podla dennej ponuky
Vegetable soup of the day



Foételek » Hlavné jedla « Main Courses

A Séf ajanlata « Specialila séfkuchara
e The Chel’s Special

200g¢ Grillezett siill6 fiistolt mangalicaszalonna-fatyolban, 21,00 €
@ @ grillezett fokhagymads fodros kellel
@ Grilovany zubdc so zdvojom z tidenej slaniny z mangalice, grilovany

cesnakovy kuceravy kel
Grilled pike-perch wrapped in a veil of smoked Mangalica bacon, with
grilled garlic kale (4,14)
Sauvignon Blanc, Terroir selection 2020

200 g Tokmagos rantott Chessio sajt Alsészelibol, édesburgonya- 16,00 €
@ hasdbbal, tartarmartdassal

Vyprazany syr Chessio z Dolnych Salib v strihanke s tekvicovymi

semienkami, hranolky zo sladkych zemiakov, tatarska omdacka

Pumpkin seed-crusted fried Chessio cheese from Dolné Saliby, with

sweet potato fries and tartar sauce (1,3 7)

Chardonnay, Terroir selection 2023

200 g Ropogds rantott mangalicakaraj mustaros burgonyasalataval 19,00 €
@ Chrumkavé vyprazané karé z mangalice s hor¢icovym zemiakovym
Saldtom

Crispy fried Mangalica pork loin with mustard potato salad (1,3,10)
Max Ferdinand Richter Graacher Dompropst Riesling Alte Reben 2024

200g Szarvasgerinc csipkebogyomartdassal, polentaval és siilt 25,00 €

@ @ gesztenyével

Jeleni chrbdt so Sipkovou oméackou, polentou a peCenymi gastanmi
Venison saddle with rosehip sauce, polenta, and roasted chestnuts  (7)

Pinot Noir, Terroir selection 2023

200 g Lassan siilt malacpofa babfézelékkel, savanyitott hazi 18,00 €
@ @ lilahagymaval

Pomaly pecené bravcové licka s fazulovym privarkom a domdcou

kyslou Cervenou cibulou

Slow-cooked pork cheeks with bean stew and homemade pickled red

onions 7)

Zold veltelini / Veltlinske zelené, Terroir selection 2019




200 g

Rosé sertéssziiz székelykdposztaval és a Bott pékségbol
szarmazo kovaszos kenyérrel

Stavnata bravéova panenka rosé so segedinskou kapustou a
kvaskovym chlebom z pekarne Bott

Rosé pork tenderloin with cabbage stew a la Székely and sourdough
bread from the Bott Bakery (17)

Kékfrankos / Frankovka modrd, Terroir selection 2022

19,00 €

200g

®»®

Tanyasi csirkesupréme siit6tokos gratinnal és gyombéres
stitotokkrémmel

Farmadrske kuracie supreme s tekvicovym gratinom a zazvorovo-
tekvicovym krémom

Free-range chicken supreme with pumpkin gratin and ginger-pumpkin
cream 7)
La Chablisienne Chablis La Sereine 2020

18,00 €

200g

Sziirkemarha-porkolt a farmunkrdl, bécsi knédlivel
Perkelt z mad’arského stepného dobytka s viedenskou knedl'ou
Hungarian Grey Cattle stew from our farm with bread dumplings ¢, 3,7)

Masi Campofiorin 2018

18,00 €

200g

®®

Marhabélszin-steak zo6ldborsmartassal, enyhén rozmaringos
burgonyakrémmel és siilt céklaval

Steak zo svieckovice s omackou zo zeleného korenia, jemnym
rozmarinovym zemiakovym pyré a pecenou cviklou

Beef tenderloin steak with green peppercorn sauce, light rosemary
mashed potatoes, and roasted beetroot )

Catena Zapata Argentino Malbec 2022

39,00 €

150 g/200 g

Cézarsalata tanyasi csirkemellel, tokmagolajos ontettel és
piritott szalonnaval

Salat Caesar s farmarskymi kuracimi prsiami, dresingom z
tekvicového oleja a opecenou slaninkou

Caesar salad with free-range chicken breast, pumpkin seed oil
dressing, and crispy bacon (1,37)

Babich Sauvignon Blanc Classic 2024

18,00 €

20049

Lebbencstészta Kukkonia rogos taréval, piritott
mangalicaszalonnaval

Tradi¢né cestovinové fliacky s hrudkovitym tvarohom a opecenou
slaninou z mangalice

Traditional pasta squares with crumbly curd cheese, and crispy bacon
cracklings (1.3,7)

Rajnai rizling / Rizling rynsky, Terroir selection 2024

15,00 €



250 g

Siit6tokos gnocchi ropogos halloumival és magvakkal
Tekvicové gnocchi s chrumkavym syrom Halloumi a semienkami
Pumpkin gnocchi with crispy halloumi and seeds (1,37)

Chardonnay, Terroir selection 2019 Magnum

16,00 €

200 g

V®

Zellersteak kéksajtmartassal és kandirozott didval

Zelerovy steak s krémom z modrého syra, kandizovanymi vlasskymi
orechmi

Celeriac steak with blue cheese cream, candied walnuts (7.8,9)

Cuvée Symbiosis, Terroir selection 2023

16,00 €

250¢g

Lassan siilt kacsacomb siit6tokos polentakrémmel és
tézegafonyas jus-vel

Pomaly pecené kacacie stehno s tekvicovym polentovym krémom

a brusnicovym jus

Slow-cooked duck leg with pumpkin polenta cream

and cranberry jus (7)

Merlot, Terroir selection 2020

23,00 €

200g

Marinalt céklasalata csipkebogyo ontettel és kecskesajttal
Marinovany cviklovy salat so sipkovym dresingom a kozim syrom
Marinated beetroot salad with rosehip dressing and goat cheese ()

Kékfrankos / Frankovka modrd, Terroir selection 2022

18,00 €

250 g

@ vegan

Vegan paprikas burgonya
Vegansky zemiakovy paprikas
Vegan Hungarian Potato Paprikash

Kékfrankos / Frankovka modrd, Terroir selection 2022

15,00 €



Desszerlek © Dezerly © Desserls

100 g

Fehér csokoladés sajttorta szilvasorbettel
Cheesecake z bielej ¢okolady so slivkovym sorbetom
White chocolate cheesecake with plum sorbet (1,37

Mr. & Mrs. Frizzante Rosé 2025

6,50 €

100 g

Turégombdc csipkehabbal és piritott mandulaval
Tvarohové gulky so sipkovou penou a prazenymi mandlami

Curd cheese dumplings with rosehip foam
and toasted almonds (1,3,7)

Sunshine, Modern balance 2025, félédes / polosladké

6,50 €

100 g

Hagyomanyos somldi galuska
Tradi¢né somloi halusky
Traditional Somld sponge cake (13,78

Sdrga muskotdly / Muskadt Zlty, Terroir selection 2023, édes / sladké

6,50 €

100 g

@ vegan

Sorbet
Sorbet
Sorbet

4,00 €



Szezonalis ajanlat a varkonyi kertbol
e Sezonna ponuka z vrakinskej zahrady
e Scasonal Offer from Qur Garden

150 g Pikans uborka

3,50 €
Pikantné uhorky
Spicy pickles
150 g Hazi ruszli 3,50 €
Domadce rusle
Homemade pickled vegetable
150 g Retro céklasalata 3,50 €

Retro cviklovy Saldt
Retro beetroot salad



Etelallergia esetén forduljon bizalommal pincéreinkhez!
V pripade alergie alebo intolerancie sa obrat’te na nasu obsluhu!
In case of food allergies or any intolerances please contact our staff.

Az aktudlis kinalatot keresse a fekete tablan!
Aktualnu ponuku ndjdete na Ciernej tabuli!
See our daily offer on the blackboard!

A has stlya nyers allapotban van feltiintetve.
Hmotnost’ misa je uvedend v surovom stave.
Meat is listed based on its raw weight.

A koretek sulya kész allapotban van feltiintetve.
Hmotnost’ priloh je uvedena v hotovom stave.
Side orders are listed based on their cooked weight.

Sertés- és marhahus-beszallitonk az Istermeat vagohid. A szarnyashusok
a Kukkonia Farmrdl szarmaznak. A halakat helyi halaszoktol vasaroljuk.

Dodavatelom bravcového a hovadzieho mésa je bittinok Istermeat.
Hydinové méso pochddza z Kukkonia Farm. Ryby kupujeme od miestneho rybarstva.

Our meat and meat products are made in Slovakia.

Nyissa meg a kamera alkalmazast Olvassa be a QR-kddot Vélasszon az online meniinkbdl
Otvorte aplikaciu fotoaparatu Naskenujte QR kod Vyberte si z nasej online ponuky
Open the camera app Scan the QR code Pick from our online menu



ALLERGENEK ¢ ZOZNAM ALERGENOV
« ALLERGENS

10.

11.

12.

13.

14.

. Glutént tartalmazé gabonafélék / Obilniny obsahujuce lepok / Cereals containing gluten

. Rakfélék és a beldliik késziilt termékek / Korovce a vyrobky z nich / Crustaceans and their

products

. Tojas és tojassal késziilt termékek / Vajcia a vyrobky z nich / Eggs and their products

Hal és a bel6le késziilt termékek / Ryby a vyrobky z nich / Fish and their products

. Foldimogyord és a belble késziilt termékek / Arasidy a vyrobky z nich / Peanuts and their

products

Szdbjabab és a beldle késziilt termékek / S6jové zrna a vyrobky z nich / Soybeans and their
products

Tej és tejjel késziilt termékek / Mlieko a vyrobky z neho / Milk and its products

. Diofélék, azaz mandula, mogyord, dié, kesudid, pekandid, brazil did, pisztdcia, makadamia

vagy queenslandi did és a bel6liik késziilt termékek / Orechy, ktorymi si mandle, lieskové
orechy, vlasské orechy, kesu, pekanové orechy, para orechy, pistacie, makadamové orechy
a queenslandské orechy a vyrobky z nich / Nuts — almonds, hazelnuts, walnuts, cashews,

pecans, Brazil nuts, macadamia

. Zeller és a belOle késziilt termékek / Zeler a vyrobky z neho / Celery and its products

Mustar és mustarral késziilt termékek / Horcica a vyrobky z nej / Mustard and its products

Szezdmmag és a bel6le késziilt termékek / Sezamové semend a vyrobky z nich / Sesame
seeds and their products

Kén-dioxid és az SO,-ben kifejezett szulfitok 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter 6sszkoncentracidt
meghaladé mennyiségben / Oxid siricity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
alebo 10 mg/1 / Sulphur dioxide and sulphites

Csillagfiirt és a bel6le késziilt termékek / VI¢i bob a vyrobky z neho / Lupin and its products

Puhatestiiek és a bel6liik késziilt termékek / Mékkyse a vyrobky z nich / Molluscs and their
products




